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AGENDA 

1. Aspectos a inspeccionar 

2. Registro fotográfico 

3. Acta de reunión 

4.  

5.  

6.  

 

El día 29 de NOVIEMBRE de 2025, el equipo de técnicos contratistas del programa factores de riesgo por el 

consumo de Alimentos y Bebidas se hacen presentes en la PARQUE OLAYA HERRERA, con el objetivo de 

realizar actividades de inspección y vigilancia en contexto sanitario acorde a la normatividad sanitaria legal 

vigente: 

 Decreto 1686 de 2012, resolución 2674 de 2013 y resolución 5109 de 2005, y constitución y legalidad de la 

actividad comercial efectuada en el lugar en cumplimiento a los requisitos establecidos en el artículo 87 de la 

ley 1801 de 2016. 

ASPECTOS A INSPECCIONAR: 

• Las condiciones generales de la construcción donde se lleva a cabo la actividad comercial            
(localización y diseño, condiciones de pisos, paredes, techos, iluminación y ventilación e             
instalaciones sanitarias). 

• Las condiciones de equipos, utensilios y superficies en contacto con el alimento. 

• El personal manipulador (uso de tapabocas y protección para cubrir cabello, uñas cortas, limpias y sin 
esmalte, no uso de joyas, uniformes claros, calzado cerrado, claro e impermeable). 

• Adopción de Buenas Prácticas Higiénicas por parte del personal manipulador: No comer, beber o 
masticar, fumar o escupir). 

• Implementación del plan de capacitación continua en manejo higiénico de los alimentos y la              
tenencia de certificados médicos de manipuladores que consten la aptitud o no para manipular 
alimentos. 

• Evaluación de los requisitos higiénicos (control de materias primas e insumos, prevención de la 
contaminación cruzada, manejo de temperaturas y condiciones de almacenamiento). 

• El Plan de saneamiento básico del lugar (suministro y calidad del agua potable, residuos 
líquidos, residuos sólidos, control integral de plagas y, limpieza y desinfección de áreas, equipos y   
utensilios) con sus soportes documentales correspondientes. 
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En el marco de las acciones de inspección, vigilancia y control sanitario establecidas por la Resolución 2674 de 

2013, la Secretaría de Salud Pública y Seguridad Social de Pereira llevó a cabo el operativo denominado 

CONCIERTO Y FESTIVAL NAVIDEÑO. El objetivo principal fue verificar el cumplimiento de las condiciones 

higiénico–sanitarias en los establecimientos temporales dedicados a la preparación y expendio de alimentos 

durante el evento gastronómico desarrollado en la ciudad. 

• Durante la verificación realizada en los establecimientos de preparación y expendio de alimentos de 

carácter estacionario, se identificaron múltiples no conformidades asociadas al cumplimiento de los 

requisitos sanitarios establecidos en la Resolución 2674 de 2013. Entre los hallazgos más relevantes se 

evidenció la presencia de materia prima almacenada en contacto directo con el suelo, situación que 

contraviene las condiciones mínimas de protección, segregación y control de contaminación exigidas 

para el manejo higiénico de alimentos. 

• Asimismo, se constató que la mayoría del personal manipulador no cuenta con el respectivo certificado 

médico aptitudinal que acredite su idoneidad para desempeñar actividades de manipulación de 

alimentos, incumpliendo así las disposiciones referentes a la vigilancia de la salud del personal y a la 

obligatoriedad de mantener documentación vigente que respalde la aptitud sanitaria. 

• Se observó además que parte de la dotación utilizada por los manipuladores corresponde a prendas de 

color oscuro, lo cual dificulta la identificación oportuna de suciedad, materia extraña y otros agentes 

contaminantes, en contravía de las recomendaciones técnicas sobre uniformes y elementos de 

protección personal destinadas a minimizar riesgos de contaminación cruzada. 

• Finalmente, se identificaron deficiencias en los empaques y superficies internas de conservación en frío 

(neveras), particularmente relacionadas con inadecuados procedimientos de limpieza y desinfección. 

• Se inspeccionan quince (15) Puestos de preparación y expendio. 
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REGISTRO FOTOGRÁFICOS 

                  

                 

 

           

       

                                                   



ACTA DE REUNIÓN 

 

 

Versión:01 Fecha de Vigencia: Enero 17 de 2024 
  

 

Fecha: 29/11/2025 Acta No:  Hora Inicio: 12:00 pm Hora Fin: 07:00 pm 

Tema: CONCIERTO Y FESTIVAL NAVIDEÑO  

ACTA DE REUNIÓN 

 



ACTA DE REUNIÓN 

 

 

Versión:01 Fecha de Vigencia: Enero 17 de 2024 
  

 

Fecha: 29/11/2025 Acta No:  Hora Inicio: 12:00 pm Hora Fin: 07:00 pm 

Tema: CONCIERTO Y FESTIVAL NAVIDEÑO  

 

 

 

 

 


